
PIACZ BISTRO

ÉTELEK FOOD

ELŐÉTELEK / STARTERS

Parajos orda krémmel töltött palacsinta, sült fokhagyma mártással  	 1 690 Ft
	 Spinach and Cottage Cheese filled Pancake with Roasted Garlic Sauce

Kacsamájas mangalica rilett, kamillás almával, mazsolával és pirítóssal  	 1 950 Ft
	 Duck Liver and Mangalitsa Rilette with Chamomile Scented Apple, Raisin and Toast 

Czakó saláta: ropogós saláta levelek főtt tojással, kölessel,	 1 950 Ft
aszalt paradicsommal, mézes citromos dresszinggel   	
	 Czakó Salad: crispy Salad leaves, Boiled Egg, Millet, 
	 Sun-dried Tomatoes, Honey and Lemon Dressing

Marhahúsleves házi tésztával és zöldségekkel	 1 590 Ft
	 Beef Soup with Vegetables and Home-made Pasta

Hideg málnás kápiakrémleves kecskesajttal	 1 200 Ft
	 Chilled Raspberry and Kapia Creme Soup with Goat Cheese

FŐÉTELEK  /  MAIN COURSES

Rántott fogasfilé zöldfűszeres burgonyasalátával és kapribogyóval       	 3 250 Ft
 	 Breaded Pike-perch with Green Herbs Scented Potato Salad and Caper	

Kézműves penne brokkolival, kéksajttal és pirított mandulával        	 2 450 Ft
	 Homemade Penne with Broccoli, Blue Cheese and Roasted Almond

Kapros juhtúrós burgonyagombóc mangalica szalonnával           	 1 990 Ft
	 Potato Dumpling with Dill-sheep Cheese and Mangalitsa Bacon

Czakó sajtburger fűszeres burgonyával (duplahúsos +800 Ft)       	 2 890 Ft
	 Czakó Cheeseburger with Spicy Potatoes (Double Meat +800 Ft)

Osso bucco pörkölt petrezselymes burgonyával és ecetes fejes salátával        	 3 650 Ft
	 	 Osso Bucco Stew with Parsley Potato and Lettuce Vinaigrette

Karfiol steak sült paradicsommártással és ruccola pestóval     	 2 250 Ft
	 Cauliflower Steak with Roasted Tomato Sauce and Rocket Pesto

Mangalicatarja borsófőzelékkel és fürjtojással         	 3 890 Ft
	 Mangalitsa Spare Rib with Green Pea Stew and Quail Egg

Pirított borjúmáj lecsós burgonyával, bacon chips             	 3 450 Ft
	 Roasted Calf Liver with ”lecsó” Potato and Crispy Bacon
				    egész csirkével	  fél csirkével 	
				     whole chicken     half chicken
Tanyasi csirke csicseriborsó krémmel és fermentált zöldségekkel 	    5 900 Ft	 2 950 Ft
Farm Chicken with Hummus and Fermented Vegateblas

DESSZERTEK  /  DESSERTS

Túró Rudi	 1 100 Ft
	 “Túró Rudi”

Verbénás madártej   	 1 100 Ft
	 Verbena scented Floating Island

12.00 ÓRÁTÓL FROM 12 O’CLOCK

Szervizdíj: 10% / Service charge: 10%

Allergén összetevőkről kérj tájékoztatást a személyzettől!  / About allergenic ingredients ask the staff before ordering!


